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Warszawa, 28.09.2021 r.
Znak sprawy: DH/05/2021/2

Zapytanie ofertowe na ustuge: przygotowania i dostarczania positkow
(ustuga cateringowa) dla funkcjonariuszy stuiby wieziennej
w Zakladzie Karnym we Wilodawie

Mazowiecka Instytucja Gospodarki Budzetowej MAZOVIA zaprasza potencjalnych
wykonawcow do skiadania ofert na realizacj¢ ustugi przygotowania i dostarczania positkow
(ustuga cateringowa) dla funkcjonariuszy stuzby wi¢ziennej w Zaktadzie Karnym we Wiodawie.

ZAPYTANIE OFERTOWE na usluge:

Przygotowania i dostarczania positkéw (ustuga cateringowa) dla funkcjonariuszy stuzby wieziennej
w Zaktadzie Karnym we Wlodawie - czas trwania umowy od dnia podpisania do 31.12.2022 roku.

I. ZAMAWIAJACY:
Mazowiecka Instytucja Gospodarki Budzetowej Mazovia
01-473 Warszawa, ulica Kocjana 3

tel. 22 328 60 01; fax 22 328 60 50

I1. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA:

Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga przygotowania i dostarczenia gotowych positkéw (catering)
dla funkcjonariuszy stuzby wigziennej w Zakladzie Karmmym we Wlodawie ul. WIN 19,
22- 200 Wilodawa.
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Ustuga cateringowa bg¢dzie obejmowac:

Przygotowanie, dostawa i wydanie gotowych positkow dla funkcjonariuszy - pelne obiady (zupa
i II danie wraz z suréwkg) w miejscu wskazanym przez zamawiajgcego.

III.

L.

¥
8.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA/OCZEKIWANIA OD WYKONAWCY:

Positki powinny by¢ dostarczane w termosach i pojemnikach styropianowych, na ktore
Wykonawca posiada odpowiednie atesty i certyfikaty.

Wykonawca bedzie dostarczal positki wlasnym transportem, gwarantujgc utrzymanie
odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw.

. Transport positkéw powinien odbywaé si¢ samochodem przystosowanym do przewozu
zywnosci, na ktéry ‘Wykonawca posiada odpowiednie dokumenty potwierdzajgce dostosowanie

pojazdu.

O liczbie obiadéw Wykonawca bedzie informowany w dniu wykonania ustugi, czyli tego samego
dnia do godz. 10:30.

Positki powinny by¢ dostarczane bezposrednio do Zaktadu Karnego we Wiodawie w dniach
roboczych (tj. od poniedziatku do pigtku), z wylaczeniem dni $wiatecznych. Obiady powinny
by¢ dostarczane do Zaktadu Karnego we Wlodawie o godzinie 12:00.

'W sytuacjach szczegdlnych istnieje mozliwo$é zmiany godzin dostarczania positkow przez
Zamawiajgcego po wczesniejszym uzgodnieniu.

Szacunkowa ilo$¢ obiadéw 3 500 szt. w trakcie obowigzywania umowy.

Dzienny jadlospis obejmuje:

OB1AD w skiad, ktérego wchodza:

a. zupa (300 ml),

b. drugie danie w tym: produkt weglowodanowy (200g): ziemniaki, kasza, ryz, makaron bgdz
np. kluski $lgskie, kopytka; produkt bialkowy pochodzenia zwierzgcego - gotowy 150g
(mieso np.: sztuka miesa, udziec kurczaka, piers z indyka, kotlet schabowy, stek z piersi
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kurczaka, bitki wolowe, gulasz itp., badz ryba (filet ptat. bez osci) - gotowa 150g.),

c. surowka, jarzyny gotowane 150 g. (asortyment podawanych warzyw powinien byc¢
réznorodny),

Podstawg drugiego dania powinny by¢ potrawy z produktow biatkowych np. migsa, ryb, jaj, sera
lub tzw. potrawa poimigsna zlozona z migsa i warzyw lub produktow macznych, albo bezmigsna
uzupelniona produktami bialkowymi (serem, jajami), przy czym potrawa rybna powinna byc¢
podawana przynajmniej raz w tygodniu z wykorzystaniem fileta rybnego (smazona lub pieczona).
Ziemniaki powinny stanowi¢ oddzielng potrawke i nie mogg zastgpowaé potraw z warzyw. W sktad
positku powinny wchodzi¢ warzywa i owoce, zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, positki
powinny by¢ urozmaicone o wysokiej wartosci odzywczej, a jednoczesnie pelnym zaspokojeniu
kalorycznym 1 witaminowym, bogatym w sktadniki mineralne. Wykonawca zobowigzany jest
do przygotowania positkow dobrej jakosci o wiasciwej wadze i objetosci oraz odpowiednim poziomie
energetycznym 1 odzywczym. Obiady powinny obejmowac kuchni¢ tradycyjna, charakterystyczna
dla regionu z uwzglednieniem produkcji wtasnej positkow. Positki powinny by¢ o temperaturze
minimum - pierwsze danie 75 stopni Celsjusza, drugie danie minimum 63 stopni Celsjusza,
temperatura satatek, surowek, sokdw - ponizej 4 stopni Celsjusza.

9. Wykonawca odpowiedzialny jest za dostarczenie dekadowego jadtospisu (jadlospis na 10 dni).
Sporzadzone przez Wykonawce jadtospisy powinny by¢ urozmaicone i réznorodne. Jadtospisy
powinny by¢ dostarczone do Zamawiajgcego na 5 dni przed okresem jego obowigzywania.

10. Zamawiajacy ma prawo dokonywania zmian w jadtospisie przedstawionym przez Wykonawce.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania obiadow o najwyzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci, $wiezych, naturalnych, zgodnie z normami bezpieczenstwa
1 standardami HACCP oraz zgodnie z przepisami zawartymi w Rozporzadzeniu 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r.

11. Wykonawca przy realizacji zamdwienia zobowigzany jest do przestrzegania Zalecen i Norm
obowigzujacych i zalecanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia, a takze zasad zdrowego
zywienia oraz zasad Zywienia zbiorowego, jak réwniez jakosci 1 zgodnosci z warunkami umowy.

12. Przy planowaniu positkow nalezy uwzglednia¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz
uwzglednia¢ normy produktéw. Obiady majg byé przygotowywane zgodnie z procedurami
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~niezbednymi do zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci i zywienia z uwzglednieniem zapisow
okreslonych w Ustawie .z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia
(tj. DzU. z 2017 r., poz. 149 z pdézn. zm.) oraz zgodnie z przepisami zawartymi
w Rozporzadzeniu 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r.

13. Obiady musza by¢ przygotowywane przez osoby posiadajace zaswiadczenie lekarskie z badan
przeprowadzonych do celéw sanitarno - epidemiologicznych w zakladzie spetniajgcym
wymagania higieniczno - sanitarne dla zaktadow produkcyjnych lub wprowadzajgcych do obrotu
positki, srodki spozywcze.

14. Wydawanie obiadéw lezy po stronie Zamawiajacego.

15. Wykonawca zapewnia mycie i dezynfekcje we wiasnych pomieszczeniach termosow
i opakowan, w ktorych bedg dostarczane positki, zgodnie z zasadami i przepisami sanitarnymi
i mikrobiologicznymi oraz normami HACCP.

16. Rozliczenie nastepowaé bedzie za faktycznie dostarczone obiady wediug ceny. podanej
w ofercie cenowej. W przypadku wykonywania zmniejszonego zakresu ustugi niz wskazany
w przedmiocie zaméwienia. Wykonawcy nie przystuguje roszczenie o zlecenie niewykonanej
czescei ushugi.

17. Wykonawca zobowigzuje sie do wystawiania comiesigcznych faktur VAT z terminem ptatnosci
30 dni. Faktura VAT jest wystawiana na podstawie zatwierdzonego przez Zamawiajgcego
zestawienia liczby obiadéw przygotowanych i dostarczonych przez Wykonawcg w danym
miesigcu.

18. ZamaWiajqcy odmowi priyj ¢cia dostawy w przypadku:

a. stwierdzenia nieswiezosci dostarczonego positku.

b. dostarczenia innego asortymentu niz zamoéwiony,

c. dostarczenia positkow w terminie nie uzgodnionym z Zamawiajacym
19. Przedstawicielem Zamawiajgcego bedzie Zofia Milewska.

20. Za realizacje przedmiotu zaméwienia Wykonawca wystawi fakture VAT Nabywcy, ktorym
. jest: Mazowiecka Instytucja Gospodarki Budzetowej Mazovia 01-473 Warszawa,
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ul. Kocjana 3 NIP: 5222967596.
21. Udzielenie zamowienia moga ubiegaé sie¢ Wykonawcy spetniajacy nast¢pujace warunki:

a. przedstawig aktualny odpis wiasciwego rejestru, aktualne zaswiadczenie o wpisie
do ewidencji dziatalnosci gospodarczej,

b. posiadajg uprawnienia do wykonania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli ustawy
naktadaja obowigzek posiadania takich uprawnien, w tym: aktualne zaswiadczenie o wpisie
do rejestru zakladow podlegajacych urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej, opinie, os$wiadczenia, decyzje Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego, w zakresie zatwierdzenia swiadczenia ustug cateringowych obejmujacych
produkcje i przewoz positkow,

c. posiadajg odpowiednig wiedz¢ i doswiadczenie oraz dysponujg potencjatem technicznym
i personelem zdolnym do wykonania zamodwienia,

d. posiadajg ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci
zwigzanej z przedmiotem zamdOwienia na sum¢ gwarancyjng nie mniejszg niz 15.000,00 zt.

IV. WYKAZ OSWIADCZEN I DOKUMENTOW, JAKIE MAJA DOSTARCZYC
WYKONAWCY W CELU POTWIERDZENIA SPEENIENIA WARUNKOW UDZIALU W
POSTEPOWANIU:

1. aktualny odpis wiasciwego rejestru lub aktualne zaswiadczenie o wpisie do ewidencji

dziatalnosci gospodarczej (wystawione nie wczesniej niz 3 m-ce przed terminem skladania
ofert),

2. dokumenty wymienione w pkt. 21, w tym poswiadczajace posiadanie uprawnien
do wykonywania dziatalnosci.

V.OPIS SPOSOBU OBLICZANIA CENY I PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Cena za wykonanie przedmiotu zamowienia jakg podaje w swojej ofercie Wykonawca jest
to cena wyrazona w wartosci brutto PLN.
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2. Ceng oferent okresla w oparciu o kalkulacj¢ wlasna, zgodnie z formularzem ofertowym
znajdujgcym sie w zatgczniku do niniejszego zapytania o ceng.
3. Zamawiajacy uzna oferty za spelniajgce wymagania i przyjmie do szczegétowego
rozpatrywania, jezeli:
a. oferta, spetnia wymagania okreslone niniejsza specyfikacja,
b. oferte ztozono w okreslonym przez Zamawiajacego terminie,

c. Wykonawca przedstawit oferte, co do tresci z wymaganiami Zamawiajgcego.

Za parametry najkorzystniejsze w danym kryterium, oferta otrzyma maksymalng ilo$¢ punktow
ustalona w ponizszym opisie, pozostate beda oceniane odpowiednio — proporcjonalnie do parametru
najkorzystniejszego, wybdr oferty dokonany zostanie na podstawie opisanych kryteriow 1 ustalong
punktacje: punktacja 0-100 (100%=100 pkt).

Wybér oferty zostanie dokonany w oparciu o przyjete w niniejszym postgpowaniu kryteria oceny ofert
przedstawione ponizej:

Lp. Nazwa kryterium:  Waga:
1 Cena (koszt) 100%
Kryterium ceny oferty (C) - 100%
a. cena brutto za realizacje catego zamowienia — wedlug nastepujacego wzoru:
C = (cena najnizsza sposrod ztozonych ofert/cena badanej oferty) x 100 pkt.

Uzyskana z wyliczen ilo$¢ punktow zostanie ostatecznie ustalona z doktadnoscia do drugiego miejsca
po przecinku. W tym kryterium oferta moze uzyska¢ maksymalnie 100 punktow.

Oferta spelniajgca w najwyzszym stopniu wymagania okreslone w kazdym kryterium otrzyma
maksymalng liczbe punktow. Pozostalym Wykonawcom, wypelniajacym wymagania kryterialne
przypisana zostanie odpowiednio mniejsza (proporcjonalnie mniejsza) liczba punktow. Wynik bedzie
traktowany jako wartos¢ punktowa oferty.

Wynik - Oferta, ktora przedstawia najkorzystniejszy bilans (maksymalna liczba przyznanych punktow
w oparciu o ustalone kryteria (C) zostanie uznana za najkorzystniejszg, pozostate oferty zostang
sklasyfikowane zgodnie z iloscig uzyskanych punktow.
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VI. OSOBY UPOWAZNIONE DO KONTAKTU W SPRAWIE OGLOSZENIA

Osobami uprawnionymi do kontaktu z Wykonawcami s3: Zofia Milewska, tel. 609 447 644, e-amil:
z. milewska@igbmazovia.pl.

VII. MIEJSCE I TERMIN SKEADANIA OFERT

Oferty proszg przesta¢ do godziny 12:00 w dniu 15 pazdziernika 2021 r. na adres
sekretariat@igbmazovia.pl na zalagczonym formularzu cenowym - Zalacznik nr 2 do Zapytania
ofertowego (formularz nalezy wypetni¢, wydrukowac, podpisac i przesta¢ skan wraz w wymaganymi
dokumentami wskazanymi w rodz. IV). W przypadku sktadania ofert przez petnomocnika prosimy
o dofaczenie stosownego umocowania do skladania ofert. W polu ,,Temat” wiadomosci e-mail nalezy
wpisaé znak sprawy, tj.: ,,DH/05/2021/2”.

Rozpatrywane bedg jedynie kompletne oferty, spelniajace wszystkie wymagania. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo do odstgpienia od ztozenia zamdwienia.
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